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Un progetto
per la vita

SCUOLA DI FORMAZIONE PROFESSIONALE

Vi aspettiamo per una visita nella nostra sede
 di Cadoneghe, in via Bordin, 7 

Riceviamo TUTTI I GIORNI i genitori e gli studenti 
interessati previa prenotazione telefonica 

al numero 049.887.2220 o 333.129.1683

SCUOLA DI FORMAZIONE PROFESSIONALE



La Scuola di Formazione Professionale propone                         
corsi triennali per giovani in obbligo formativo per la 
qualifica di: 
 

OPERATORE AGRICOLO COLTIVAZIONI 
ARBOREE, ERBACEE, ORTOFLORICOLE E   

ADDETTO ALLA MANUTENZIONE DEL VERDE.

Il percorso formativo ha come obiettivo l’acquisizione di:                                                                                  
• Competenze nell’area culturale: italiano, storia,                              
  matematica, scienze, informatica, inglese, 
  educazione motoria.
• Competenze tecnico/professionali nell’ambito 
   dell’agricoltura, manutenzione del verde e della 
   trasformazione alimentare.
• Soft Skills cognitive e relazionali per diventare 
   cittadini attivi.

Durante il secondo e terzo anno sono previsti tirocini 
formativi presso aziende e cooperative dove gli studenti 
hanno la possibilità di sperimentare, apprendere e 
consolidare le competenze acquisite.

La qualifica è valida in Italia e all’interno della 
Comunità Europea.

La nostra proposta
Ci rivolgiamo a giovani con difficoltà di apprendimento 
e certificati ai sensi della L. 104/92.

Applichiamo una didattica laboratoriale basata su 
esperienze e attività concrete adattate agli stili di 
apprendimento degli studenti.
Prediligiamo classi con un numero limitato di studenti 
con caratteristiche eterogenee. Questa scelta ci 
permette di seguirli meglio e di aiutarli a sviluppare le 
loro abilità individuali in un ambiente di condivisione e 
reciproco sostegno favorendo l’acquisizione di un più 
alto grado di consapevolezza, fiducia in se stessi, senso 
di responsabilità e autonomia.

La scuola è dotata di tre importanti laboratori: una 
cucina professionale per le attività di trasformazione 
alimentare, un laboratorio polivalente per piccole 
lavorazioni artigianali e un’aula informatica. Un parco 
agrario con due serre permette agli studenti, sotto la 
supervisione dei docenti, di svolgere attività pratiche di 
orticoltura, vivaismo e manutenzione del verde.

Il nostro metodo
“Posso farcela quando mi impegno, mi alleno... 

e gli altri mi danno fiducia”

Mettiamo al centro il Progetto di Vita personale 
e lavoriamo per allenare le competenze che ogni 
studente dovrà possedere al termine del percorso 
formativo.

Fondamentale la collaborazione con le famiglie e la 
forte sinergia con i servizi di integrazione scolastica e 
di inserimento lavorativo delle  ULSS Venete.

La nostra filosofia

SCUOLA DI FORMAZIONE PROFESSIONALE


